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Avenida Catedral, 7 – 08002 BARCELONA – TEL. 34.93.301.14.04 – FAX. 34.93.317.29.15  
e-mail: comercial@hotelcolon.es

COCKTAIL 1 
 

Virutas de jamón ibérico 
Pan con tomate 

Cucharita de tartar de salmón y encurtidos 
Mini coca de foie y escalibada caramelizada 

 
Vichyssoise de setas con capuchino de trufas 

Brocheta de langostinos con pan de kikos y sésamo negro 
Croquetas de pollo y jamón de Jabugo 

Bikini trufado de queso brie y jamón de Jabugo 
Buñuelos de calabaza y nueces al perfume de salvia 

 
Surtido de pastelería 

 
Refrescos, cerveza, vino tinto y cava 

 
Precio por persona: 27€ (7% IVA incluido) 

 
COCKTAIL 2 

 

Virutas de jamón ibérico 
Cucharitas de “nuestra Esqueixada” 

Sardinas marinadas con tomates especiados 
Daditos de salmón al café 

Espuma de bacalao con crostini de olivas 
Chips de patata al anís estrellado 

Tostas de queso azul con frambuesas 
 

Brocheta de langostinos con pan de kikos y sésamo negro 
Croquetas de pollo y jamón de Jabugo 

Bikini trufado de queso brie y jamón de Jabugo 
Mini coca de foie y manzana ácida al azúcar moscovado 

Vichyssoise de setas con capuchino de trufas 
Tosta de huevos de codorniz con mermelada de cebollas 

Buñuelos de calabaza y nueces al perfume de salvia 
 

Surtido de pastelería 
 

Refrescos, cerveza, vino tinto y cava 
 

Precio por persona: 41€ (7% IVA incluido) 
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COCKTAIL 3 
 

Virutas de jamón ibérico 
Cucharita de “nuestra Esqueixada” 

Sardinas marinadas con tomates especiados 
Daditos de salmón al café 

Espuma de bacalao con crostini de olivas 
Chips de patata al anís estrellado 

Tostas de queso azul con frambuesas 
Ostras con manzana y llima Kefir 

“Vellut” de alcachofas con almejas 
 

Brocheta de langostinos con pan de kikos y sésamo negro 
Croquetas de pollo y jamón de Jabugo 

Bikini trufado de queso brie y jamón de Jabugo 
Mini coca de foie y manzana ácida al azúcar moscovado 

Vichyssoise de setas con capuchino de trufas 
Tosta de huevos de codorniz con mermelada de cebolla 

Buñuelos de calabaza y nueces al perfume de salvia 
Fideuá de mariscos 

 
Surtido de pastelería 

Crème brulée de vainilla fresca 
 

Cerveza, refrescos, vino tinto y cava 
 
 
 
 

Precio por persona: 51€ (7% IVA incluido) 
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