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COCKTAIL 1 

 
Encenalls de pernil ibèric 

Pa amb tomàquet 
Cullereta de tartar de salmó i encurtits 

Mini coca de foie i escalivada caramel·litzada 
Vichyssoise de bolets amb cappuccino de tòfona 

 
Broqueta de llagostins amb pa de kikos i sèsam negre 

Croquetes de pernil de Jabugo 
Bikini trufat de formatge brie i pernil de Jabugo 
Bunyols de carbassa i nous al perfum de sàlvia 

 
Assortiment de pastisseria 

 
Refrescs, cerveses, vi negre i cava 

 
Preu per persona: 28€ (IVA INCLÒS) 

 
COCKTAIL 2 

 
Encenalls de pernil ibèric 

Culleretes de “la nostra Esqueixada” 
Sardines marinades amb tomàquets especiats 

Daus de salmó al cafè i llimona 
Escuma de bacallà amb crostini d’olives 

Xips de patata a l’anís estrellat 
Tostes de formatge blau amb gerds 

 
Broqueta de llagostins amb pa de kikos i sèsam negre 

Croquetes de pernil de Jabugo 
Bikini trufat de formatge brie i pernil de Jabugo 

Mini coca de foie i poma àcida al sucre moscovado 
Vichyssoise de bolets amb cappuccino de tòfona 
Tosta d’ous de guatlla amb melmelada de ceba 

Bunyols de carbassa i nous al perfum de sàlvia 
 

Assortiment de pastisseria 
 

Refrescs, cerveses, vi negre i cava 
 

Preu per persona: 42€ (IVA INCLÒS) 
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COCKTAIL 3 
 
 

Encenalls de pernil ibèric 
Cullereta de “la nostra esqueixada” 

Sardines marinades amb tomàquets especiats 
Daus de salmó al cafè i llimona 

Escuma de bacallà amb crostini d’olives 
Xips de patata a l’anís estrellat 

Tostes de formatge blau amb gerds 
Ostres amb poma i llima kefir 

Vellut de carxofes amb cloïsses 
 

Broqueta de llagostins amb pa de kikos i sèsam negre 
Croquetes de pernil de Jabugo 

Bikini trufat de formatge brie i pernil de Jabugo 
Mini coca de foie i poma àcida al sucre moscovado 

Vichyssoise de bolets amb cappuccino de tòfona 
Tosta d’ous de guatlla amb melmelada de ceba 

Bunyols de carbassa i nous al perfum de sàlvia 
Fideuà de marisc 

 
Assortiment de pastisseria 

Xupito de crema de vainilla fresca 
 

Cerveses, refrescs, vi negre i cava 
 
 
 
 

Preu per persona: 52€ (IVA INCLÒS) 
 

 
 


