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Finger buffets 
 
 
 

- Bufet servit dempeus i per a un mínim de deu persones.  
 
 

- Possibilitat de preparar taules i cadires: Suplement de 4€ (IVA 
inclòs) per persona 
 
 

- Begudes incloses 
Opció 1: Aigua, refrescos i cerveses, cafès, infusions, cava 
Opció 2: Aigua, vi blanc, vi negre, cafès, infusions, cava 
Si es desitja combinar les dues opcions: Suplement de 4€ (IVA 
inclòs) per persona 
 
 

- Pastissos d’aniversari, bateig, o qualsevol altre tipus de celebració:  
Suplement de 5€ (IVA inclòs) per persona 
Pastissos a triar (s’accepten suggeriments): 
- Pastís Massini 
- Mousse de gerds i cassis 
- Pastís sacher 
- Xocolata blanca amb cruixent de praliné 
- Textures de xocolata 
- Mousse de llimona 
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FINGER BUFFET Nº1 

 
FREDS 

 
“Montaditos” 
Pernil ibèric 

Salmó fumat 
 

Mini sandvitxos 
Vegetal 

Pernil i formatge 
Gall dindi 

 
Pa amb tomàquet i assortit d’embotits ibèrics 

Llom 
Llonganissa 

Xoriço 
 

Olives farcides i xips de patata 
 

CALENTS 
 

Croquetes de pernil de Jabugo 
Tempura de calamar amb maionesa de cítrics 

 
POSTRES 

 
Rebosteria variada 

Mousse de iogurt i mango 
 
 
 
 
 

Preu per persona: 28€ (IVA INCLÒS) 
(Mínim 10 persones) 
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FINGER BUFFET Nº2 
 

FREDS 
“MONTADITOS” 

Pernil ibèric 
Salmó fumat 

Formatge de cabra amb mel 
 

MINI SANDVITXOS 
Vegetals 

Formatge a les fines herbes amb pa de cereals 
Pollastre confitat amb maionesa al curry 

 
Mini coques cruixents de bacallà amb samfaina 

 
“Chupitos” de sopa de temporada 

 
Pa amb tomàquet i assortiment d’embotits ibèrics 

Llom  
Llonganissa 

Xoriço 
 

Olives farcides i xips de patata 
 

CALENTS 
Croquetes de pernil de Jabugo 

Xupaxups de guatlla lacada amb mel i soja 
Bunyols de bacallà i pinyons 

Dàtils amb bacó 
 

POSTRES 
Assortiment de pastisseria 

Minestrone de fruites fresques 
Crema de vainilla 

 
 

Preu per persona: 38€ (IVA INCLÒS) 
(Mínim 10 persones) 
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FINGER BUFFET Nº3 
 

FREDS 
“Montaditos” 
Pernil ibèric 

Formatge fresc i anxoves 
Rosbif fred amb mango i vinagreta de mostassa 

 
Mini sandvitxos 

Formatge brie i pernil de Jabugo 
Pollastre confitat amb maionesa de curry 

Vegetal 
 

“Chupito” de sopa de temporada 
 

Pa amb tomàquet i assortiment d’embotits ibèrics 
Llom 

Llonganissa  
Xoriço 

 
Olives farcides i xips de patata 

 
CALENTS 

Croquetes de pernil de Jabugo 
Tempura de calamars 

Broqueta de llagostins al romesco 
Broqueta de xai a les espècies  

 
POSTRES 

Assortiment de formatges amb pa cruixent 
Minestrone de fruites a la menta fresca 

Crema de vainilla 
Assortiment de pastisseria 

 
 

Preu per persona: 42€ (IVA INCLÒS) 
(Mínim 10 persones) 


